SMAGEN AF VIE

VINMENU

MENU

3 snacks og 4 retter
Bestilles af hele bordet

Jsters Sentinelle no. 05 med juice af umodent &ble og koriander
Spradestegte jordskokker med mandelcreme og chili crunch
Lagbrad med Iberico skinke

Kalix Lgjrom, creme fraiche og fermenteret kartoffelbrod
Stegte kalskud med grenne stikkelsbaer og rastegt kammusling
Efterarshaven med grillet Onglet og skysauce

Mandelkage med saltkaramel og vaniljeis

NV Champagne Brut, Souvenir Selosse — Pajon

2022 Chablis Premier cru Fourchaume Domaine Jean Defaix
2019 Riesling 'Estate’ Alsace Familie Hugel

2016 Moulin & Vent Philippe Pacalet

Pineau de Charentes 10 ans Blanc, Vieille Reserve Or

Inkl. filtreret vand med og uden brus

SNACKS

650 pp

LETTE RETTER

GRONT

650 pp

K@D & FISK
Gode at dele

DESSERT OG OST

A LA CARTE

Oliven

Saltede Marcona mandler med grenne urter

Syltet sensommergront

Spradstegte jordskokker med mandelcreme og chili crunch
Jsters Sentinelle no. 05 med juice af umodent able og koriander
Lagbred med Iberico skinke

Grillet surdejsbraed med saltet smor

R& Hamachi med mild chili, citrus og endive

Oksetatar med grov sennep, brondkarse og saltede blomsterknopper
Kalix Lgjrom, creme fraiche, urter og fermenteret kartoffelbrad

Op den med 30 gr. Rossini Black label i stedet for Lajrom

Efterarshaven

Milde grenne salater med aromatiske urter og kefir
Radicchio med rgdbede, valngd og ahornsirup
Stegte kalskud med grenne stikkelsbeer og urter
Friterede knuste kartofler med mayonnaise

Grillet hummerhale med skummende bisque
Torsk med sauce pa ben

Onglet med skysauce

Dagens store udskaering, sporg tjeneren

Udvalg af oste med malt kneekbrad og kompot
Tusindblad med chokolade, flade og vilde bladbaer
Mandelkage med saltkaramel og vaniljeis
Hindbaersorbet og hibiscus
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